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Kokos-Orangen-Taler

Knetteig: Kokos-Orangen-Taler:
e 3509 Weizenmehl e 9o g Kokosraspel
e 1gestr. TL Dr. Oetker Original e 3EL Zucker
e Backin e 3 EL Orangenlikor oder
e 1009 Zucker e Orangensaft
e 200 g weiche Butter oder e 3 Pck. Geriebene Orangenschale
e Margarine e 759 Krokant oder alternativ
e 1Ei(Grolie M) gehackte Pistazien

1. Mehl mit Backin in einer RUhrschissel mischen. Ubrige Zutaten hinzufigen und
alles mit einem Mixer (Knethaken) kurz auf niedrigster und dann auf hochster
Stufe zu einem Teig verarbeiten.

2. Kokosraspel, Zucker, Likor, Finesse und Pistazien mit der letzten Teigportion
verkneten. Teig in 20 cm langen Rollen formen, in Frischhaltefolie wickeln und
mind. 1 Std. in den Kihlschrank legen.

3. Backblech mit Backpapier belegen. Backofen vorheizen. Ober-/Unterhitze: etwa 180°C
Heil3luft: etwa 160°C

4. Rollen jeweils in knapp 1 cm dicke Scheiben schneiden, auf das Backblech legen
und backen.

Butterkeks”
Zutaten:
Weizen, Soja, Lupinen, Ascorbinsaure, Zucker, Sahne , HGhnervollei, Weizenstarke,

Karamelzuckersirup, Zucker, Zitronenschale, Salz

Allergene:

Enthalt Gluten, Eier, Milcherzeugnisse, kann Spuren von Sojaerzeugnissen, Lupinen enthalten

Butterheidesand”
Zutaten:
Weizen, Soja, Lupinen, Ascorbinsaure, Zucker, Sahne, Mandeln Kakaomasse,

Kakaobutter, Haselnuss, Karamelzuckersirup, Zucker, Zitronenschale, Salz

Allergene:

Enthalt Gluten, Schalenfriichte, Milcherzeugnisse, kann Spuren von Sojaerzeugnissen, Lupinen
enthalten

*Die Teigsorten Butterheidesand (hell & dunkel) und Butterkeks wurden von der Backerei Raute vorbereitet e :
und geliefert E ﬁ;




